
Orario:
lunedì - giovedì
08:30 –  17:00
venerdì
08:30 – 15:15

Il laboratorio 1/2Vira è una sottosede 
del Polo Agricolo ed è un laborato-
rio a maggior presa carico, dove una 
decina di utenti sono accompagnati 
quotidianamente nello svolgimento di 
varie attività da due operatori sociali 
e da un operatore tecnico. Gli uten-
ti si occupano di svolgere attività di 
cucina per la mensa interna, compiti 
di economia domestica (lavare, stira-
re e pulizia degli spazi), lavori di fale-
gnameria e artigianato col legno, as-
semblaggio di imballaggi per una ditta 
della regione e infine si dedicano alla 
cura di due vigneti.
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La Fondazione Diamante

Dal 1978 la Fondazione Diamante pro-
muove l’inclusione di persone in situazione 
di handicap tramite i suoi laboratori protet-
ti, le sue unità abitative ed i suoi servizi di 
inserimento lavorativo.

Distribuita capillarmente su tutto il territorio 
ticinese, la Fondazione Diamante, grazie al 
numero di collaboratori, ai rapporti com-
merciali ed alla varietà di attività realizzate, 
è un importante attore economico della 
realtà cantonale.

La Fondazione Diamante è attiva in tutti i 
settori economici (primario, secondario e 
terziario). La differenziazione delle attività 
permette di corrispondere in modo indi-
vidualizzato alle aspettative degli utenti e 
della clientela.

Grazie alla sua capacità di adattamento ed 
alla sua flessibilità, la Fondazione Diaman-
te si distingue per un approccio innovativo 
a favore dell’inclusione.



Nella mensa interna gli utenti si occupano 
di preparare giornalmente il pranzo. Que-
sta attività comincia con la scelta dei menù 
settimanali, la redazione della lista della 
spesa, l’acquisto della merce presso i ne-
gozi della zona e infine la preparazione vera 
e propria del pasto. A seguire la prepara-
zione della tavola e il servizio. Le attività 
di economia domestica, comprendono la 
pulizia della cucina e di tutti gli altri spazi, 
il lavaggio di asciugamani, tovaglie e vestiti 
di lavoro, la stiratura e il riordino. “M
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Il laboratorio gestisce anche due vigneti le 
cui uve (Merlot e Chardonnay) sono vini-
ficate da una cantina ticinese e vendute 
con l’etichetta della Fondazione Diamante 
“Vite diverse”. Gli utenti partecipano ai la-
vori di cura della vigna (sfalci, potature e 
vendemmia). Si produce anche il rinomato 
liquore “Ratafià”.

Nel settore dei lavori conto terzi, gli utenti 
hanno l’occasione di cimentarsi in diverse 
attività commissionate da ditte della regio-
ne, come per esempio l’assemblaggio di 
diverse tipologie di scatole di cartone per 
alimenti, oppure la produzione di K-Lumet 
o l’etichettaggio delle bottiglie di vino e li-
quori.

In questa piccola struttura a maggior pre-
sa a carico, gli utenti sono seguiti e ac-
compagnati nello svolgimento di attività in 
diversi ambiti.

Nella falegnameria ci si occupa di fab-
bricare col legno utensili di artigianato e 
giocattoli (taglieri, pinetti natalizi, cavalli a 
dondolo, ecc.), ma anche di lavori più im-
portanti come il restauro e la manutenzio-
ne di mobili di legno, gelosie e porte.


