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Il laboratorio Incontro 1 & presente a
Locarno dal 1978 e dal 1999 si & tra-
sferito a Solduno. Il laboratorio € una
struttura diurna che dispone di 34 posti
d'impiego a tempo pieno, attivita crea-
tive e socializzanti, per persone adulte
a beneficio di prestazioni dell'Assicu-
razione Invalidita. Nel 2016 la struttura
apre una sottosede, il negozio Kilome-
troZARO in Via Cittadella a Locarno a
seguito delle numerose sollecitazioni di
collocamento in ambito protetto e della
volonta di offrire attivita differenziate.
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Incontro 1

Via Vallemaggia 79
CP 225
6604 Solduno

tel. 091 751 20 20

incontro1@f-diamante.ch
www.f-diamante.ch
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La Fondazione Diamante

Dal 1978 la Fondazione Diamante promuove
I'inclusione di persone in situazione di han-
dicap tramite i suoi laboratori protetti, le sue
unita abitative ed i suoi servizi di inserimento
lavorativo.

Distribuita capillarmente su tutto il territorio
ticinese, la Fondazione Diamante, grazie al
numero di collaboratori, ai rapporti commer-
ciali ed alla varieta di attivita realizzate, € un
importante attore economico della realta
cantonale.

La Fondazione Diamante ¢ attiva in tutti i set-
tori economici (primario, secondario e terzia-
rio). La differenziazione delle attivita permet-
te di corrispondere in modo individualizzato
alle aspettative dei collaboratori a beneficio
di prestazioni dell'Assicurazione Invalidita e
della clientela.

Grazie alla sua capacita di adattamento ed
alla sua flessibilita, la Fondazione Diamante
si distingue per un approccio innovativo a fa-
vore dell’inclusione.
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Nell’atelier di tessitura e cucito vengono @h Tramite il servizio mensa e cucina, si offre
realizzati, principalmente, prodotti de- g ai collaboratori Al, agli operatori sociali e
stinati alla tavola e all’arredamento della V) a piccoli gruppi esterni un pasto variato
casa; inoltre, si eseguono, su richiesta, @ e bilanciato, secondo i criteri “Fourchette
articoli personalizzati. Gli operatori sociali O verte” che ne certificano anche la qualita.
e i collaboratori a beneficio di prestazioni - Matrimoni, compleanni ed eventi aziendali
dell'Assicurazione Invalidita (collaborato- = in questi anni hanno trovato il loro succes-

ri Al) occupati nel settore esplorano varie
tecniche di ricamo e tessitura, partendo
dallo sviluppo di un progetto su carta, fino
ad arrivare alla realizzazione del prodotto
confezionato.

Latelier di feltro crea articoli artigianali re-
alizzati con lana di pecora di provenienza
Svizzera. Varie tecniche di lavoro permet-
tono di produrre svariati oggetti di utilizzo
comune o decorativi, seguendo le linee
stagionali.

I settore creativo lavora con diversi tipi di
carta e svariate tecniche. Con la carta di
gelso si realizzano, anche su ordinazione,
delicate e raffinate lanterne di varie gran-
dezze e colori. Inoltre, si realizzano anche
oggetti piu grandi e solidi con carta, colla
e pittura acrilica, per esempio sculture de-
corative, generalmente a forma di animali
particolari.

“Affitto Casa di vacanza.,,

SO tramite il nostro servizio catering, per-
sonalizzato e professionale.

Casa Irma offre la possibilita di trascorrere
un soggiorno in un luogo tranquillo, im-
merso nel verde di un grande parco, isola-
to dal traffico urbano e comunque a pochi
minuti a piedi dal centro e dal lungolago
di Ascona. Nel proprio giardino recintato si
trovano un grill e una veranda attrezzata.
La casa, che ospita fino a nove persone,
e ideale per grandi famiglie o gruppi. Vi €
anche un posto auto.

KilometroZARO & un negozio che propone
derrate alimentari e la possibilita di acqui-
stare pietanze pronte, fresche e di stagio-
ne. Giornalmente propone pane e focacce

Mensa/Catering,, * Artigianato/att

Negozio,,

preparate con farine ticinesi e lievito madre.
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