
Galantina di coniglio con frutta secca e miele		

Tagliolino fatto in casa, consommé di pomodoro  
del Polo Agricolo, pepe della Valle Maggia e  
formaggio Colombera

Semifreddo allo zabaione

La polenta rossa proviene da Bassetti e Tenuta Sasso Chierico

La frutta secca e miele da Agrotomato S.A Giubiasco

Il formaggio da Colombera Bio Farming

Il coniglio, le uova e il vino bianco dal 
Polo Agricolo (Fondazione Diamante)

Il pepe dalla Valle Maggia

CHF 22.–

CHF 26.–

CHF 7.–

Dal 25 maggio al 29 giugno 2026


